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VinoVehendo  
Yhteystiedot-contact information 

 

 
Vehendo Oy 

toimisto-office 

Kumitehtaankatu 5 A 4 

FI-04260 KERAVA 

Y-tunnus – Business ID: 2704821-5 

VAT numero-number: FI27048215 

info@vehendo.fi 

 

 Hallinto  varatuomari  Lassi Räsänen 

+358 45 196 2518 lassi.rasanen@vehendo.fi 

 

 Myynti- ja markkinointi Arto Toivonen 

+358 44 744 4140 arto.toivonen@vehendo.fi 

 

 Sommelier, Purchasing Manager Cilla Impola 

+358 40 592 1445 cilla.impola@vehendo.fi 

 

 

 Alkoholijuomien tukkumyyntilupanumero 45055529 – 

Alcoholic Beverage Wholesale Number : 45055529 

  

 Varasto-stock : Veroton varasto lupanumero 055529001 – 

Excise number for warehouse FI27048215001 

 

 Excise number for warehouse keeper: FI27048215A00 

 Isonkiventie 5 Halli 5. FI-04250 Kerava 
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VinoVehendo  

Tuoteluettelo      

sivu tuote vuosi tuottaja maa alue rypäle 
 

 
name of product vintage producer  country region grape 

 2 Murua M 2010 MURUA Espanja D.O.Ca. Rioja 95% Tempranillo..  
4 aaaa 

     6 Murua Reserva 2008 MURUA Espanja D.O.Ca. Rioja 91% Tempranillo.. 
8 Murua VS (Estate Wine) 2012 MURUA Espanja D.O.Ca. Rioja 94% Tempranillo.. 

10 Murua Blanco Fermentado en 
Barrica 2015 MURUA Espanja D.O.Ca. Rioja 70% Viura.. 

12 Mas de Leda 2014 LEDA Espanja Castilla y León Tempranillo 
14 Leda Vinas Viejas 2014 LEDA Espanja Castilla y León Tempranillo 
16 Fillaboa 2015 FILLABOA Espanja D.O.Rias Baixas Albariño 

 18 Atlantik 2015 FILLABOA Espanja D.O.Rias Baixas Albariño 
 20 Pagos de Araiz Rosado 2016 PAGOS Espanja D.O Navarra, Garnacha 
 22 Pagos de Araiz Roble 2015 PAGOS Espanja D.O Navarra, 50% Tempranillo.. 

24 Pagos de Araiz Crianza 2014 PAGOS Espanja D.O Navarra, Syrah,Merlot.. 
26 Pagos de Araiz Blaneo 2015 PAGOS Espanja D.O Navarra, Syrah 

 28 Pagos de Araiz Joven 2016 PAGOS Espanja D.O Navarra, 75% Tempranillo..  
30 Grüner Veltliner Urban 2016 

BIO 2016 STAGÅRD Itävalta Kremstal Grüner Veltliner 
32 Riesling Urban 2016 BIO 2016 STAGÅRD Itävalta Kremstal Riesling 

 34 Grüner Veltliner HANDWERK 
2016 BIO 2016 STAGÅRD Itävalta Kremstal Grüner Veltliner 

36 Riesling HANDWERK  2016 2016 STAGÅRD Itävalta Kremstal Riesling 
 38 Weissburgunder HANDWERK 

BIO 2016 2016 STAGÅRD Itävalta Kremstal Pinot Blanc 
40 Grüner Veltliner D.U. 2015  2015 STAGÅRD Itävalta Kremstal Grüner Veltliner 
42 Prosecco Spumante DOC Extra 

Dry 
 

BIASIOTTO Italia Veneto Glera 
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Murua M 
Vuosikerta; 2010  

Alue; D.O.Ca Rioja 

Rypäle; 95 % Tempranillo, 5 % Graciano 

Alkoholi; 14% 

Väri; Rusehtava 

Tuoksu; Intensiivinen, tyylikäs, tasapainoinen, punaista marjaa, paahdetta ja mausteita 

Maku; Intensiivinen, tyylikäs, pehmeä, pyöreä maku, mineraalisuus nousee tanniinien kanssa. Loistava alueen 

terroir tuntuu viinissä. 

Tarjoilulämpötila; 15-16 ⁰C 

Ikääntymispotentiaali; 10 vuotta 

Kypsytys; 14 kk tammessa 

Ruokasuositus; Liharuuille padoista paahtopaistiin ja pihviin. 

Murua sijaitsee Riojan pohjois-osassa. Elciegon ja Laguardian välissä. 

Murua on kuulunut Masaveu perheelle 1974 vuodesta lähtien. (Perhe on lähtöisin Barcelonasta jossa ovat tehneet 
viiniä aiemmin.) 

Heidän kaikki viinitilan 110ha viljelyksiä sijaitsee Riojan Alavesa alueella, tuottaen pääosin Reserva ja Gran Reserva 
viinejä. Osa heidän köynnöksistään ovat jopa 60 vuotta vanhoja. Tästä syystä Murua valmistaa klassisia ja elegantteja 
viinejä jotka edustavat alueen persoonallisuutta. 

Alusta lähtien Murua on päättänyt valmistaa vain korkean laatuluokan viinejä ja vain omista köynnöksistään.  
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22,91/28,41/ 8 430 981 011 108 
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aaa 
Vuosikerta; 2006 LOPPUUNMYYTY 

Alue;  D.O.Ca Rioja 

Rypäle; 93% Tempranillo, 5 % Graciano, 2% Mazuelo 

Alkoholi; 14 % 

Väri; rusehtava 

Tuoksu; Elegantti ja intensiivinen, vihreää parsaa,  luumua ,  himppu suklaata ja mausteita. 

Maku; Tasapainoinen, raikas, elegantti ja pyöreä kokonaisuus. Tanniinit ovat täysin silkkiset. Punainen marja 

löytyy ja jopa hieman tupakkaa. Jälkimaku pitkä intensiivinen, lämmin ja miellyttävä. 

Tarjoilulämpötila; 17-18 ⁰C, suositellaan dekantointia antamaan viinille aikaa hengittää 

Ikääntymispotentiaali; 14 vuotta 

Kypsytys; 24 kk tammessa 

Ruokasuositus; liha- kuten peura, karitsa, hevonen 

Murua sijaitsee Riojan pohjois-osassa. Elciegon ja Laguardian välissä. 

Murua on kuulunut Masaveu perheelle 1974 vuodesta lähtien. (Perhe on lähtöisin Barcelonasta jossa ovat tehneet 
viiniä aiemmin.) 

Heidän kaikki viinitilan 110ha viljelyksiä sijaitsee Riojan Alavesa alueella, tuottaen pääosin Reserva ja Gran Reserva 
viinejä. Osa heidän köynnöksistään ovat jopa 60 vuotta vanhoja. Tästä syystä Murua valmistaa klassisia ja elegantteja 
viinejä jotka edustavat alueen persoonallisuutta. 

Alusta lähtien Murua on päättänyt valmistaa vain korkean laatuluokan viinejä ja vain omista köynnöksistään.  
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Murua Reserva 
Vuosikerta; 2008 

Alue; D.O.Ca Rioja 

Rypäle; 91% Tempranillo, 9 % Graciano ja Mazuelo yhteensä 

Alkoholi; 13,5 % 

Väri; syvä punaruskea 

Tuoksu; vadelmaa, kirsikkaa, mansikkaa 

Maku; tasapainoinen jossa samoja marjoja, vadelmaa kirsikkaa. Kokonaisuus silkkinen ja voimakas. 

Tyylikäs kokonaisuus marjoja ja mausteita. 

Tarjoilulämpötila; 15-17 ⁰C 

Ikääntymispotentiaali; 12 vuotta 

Kypsytys; 24 kk tammessa 

Ruokasuositus; yrttimarinoitu lammas (valkosipulia) 

Murua sijaitsee Riojan pohjois-osassa. Elciegon ja Laguardian välissä. 

Murua on kuulunut Masaveu perheelle 1974 vuodesta lähtien. (Perhe on lähtöisin Barcelonasta jossa ovat tehneet 
viiniä aiemmin.) 

Heidän kaikki viinitilan 110ha viljelyksiä sijaitsee Riojan Alavesa alueella, tuottaen pääosin Reserva ja Gran Reserva 
viinejä. Osa heidän köynnöksistään ovat jopa 60 vuotta vanhoja. Tästä syystä Murua valmistaa klassisia ja elegantteja 
viinejä jotka edustavat alueen persoonallisuutta. 

Alusta lähtien Murua on päättänyt valmistaa vain korkean laatuluokan viinejä ja vain omista köynnöksistään.  
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14,58/18,08/8 430 981 013 102 
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Murua VS (Estate Wine) 
Vuosikerta; 2012 

Alue; D.O.Ca Rioja 

Rypäle; 93 % Tempranillo, 4 % Graciano, 3 % Mazuelo 

Alkoholi; 13,5% 

Väri; rusehtavan punainen 

Tuoksu; tasapainoinen punaista marjaa ja mietoa toffeeta. 

Maku; Tasapainoinen, pehmeä ja raikas, punaiset marjat löytyy (mansikkaa ja vadelmaa) sekä yrttejä mm. 

timjamia .Pitkä jälkimaku 

Tarjoilulämpötila; 15-16 ⁰C 

Ikääntymispotentiaali; n. 5 vuotta 

Kypsytys; 18 kk tammessa 

Ruokasuositus; moniottelija – käy kaikille lihoille ja voi varmasti nauttia läpi aterian. 

 

Murua sijaitsee Riojan pohjois-osassa. Elciegon ja Laguardian välissä. 

Murua on kuulunut Masaveu perheelle 1974 vuodesta lähtien. (Perhe on lähtöisin Barcelonasta jossa ovat tehneet 
viiniä aiemmin.) 

Heidän kaikki viinitilan 110ha viljelyksiä sijaitsee Riojan Alavesa alueella, tuottaen pääosin Reserva ja Gran Reserva 
viinejä. Osa heidän köynnöksistään ovat jopa 60 vuotta vanhoja. Tästä syystä Murua valmistaa klassisia ja elegantteja 
viinejä jotka edustavat alueen persoonallisuutta. 

Alusta lähtien Murua on päättänyt valmistaa vain korkean laatuluokan viinejä ja vain omista köynnöksistään.  
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13,96/17,31/ 8 430 981 021 107 
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Murua Blanco Fermentado en Barrica 
Vuosikerta; 2014 

Alue; D.O.Ca Rioja 

Rypäle; 70 % Viura, 20 % Malvasia, 10 % Garnacha Blanca 

Alkoholi; 13,5% 

Väri; kirkas, hailakan keltainen 

Tuoksu; paahdettu briossi, tammitus- hengitettyä valkoista kukkaa a trooppisia hedelmiä 

Maku; Tasapainoinen, kuiva, voinen, seetrinen 

Tarjoilulämpötila; 5-6 ⁰C, suositellaan avattavaksi ajoissa – jotta pääsee aukeamaan 

Ikääntymispotentiaali; 10 vuotta 

Ruokasuositus; kevyt savusiikasalaatti 

 

Murua sijaitsee Riojan pohjois-osassa. Elciegon ja Laguardian välissä. 

Murua on kuulunut Masaveu perheelle 1974 vuodesta lähtien. (Perhe on lähtöisin Barcelonasta jossa ovat tehneet 
viiniä aiemmin.) 

Heidän kaikki viinitilan 110ha viljelyksiä sijaitsee Riojan Alavesa alueella, tuottaen pääosin Reserva ja Gran Reserva 
viinejä. Osa heidän köynnöksistään ovat jopa 60 vuotta vanhoja. Tästä syystä Murua valmistaa klassisia ja elegantteja 
viinejä jotka edustavat alueen persoonallisuutta. 

Alusta lähtien Murua on päättänyt valmistaa vain korkean laatuluokan viinejä ja vain omista köynnöksistään.  
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12,99/16,11/ 8 430 981 211 102 



 
 

Tuoteluetteloon 

13 

    

Mas de Leda 
Vuosikerta; 2014 

Alue; Castilla y Leon (Duero Valley) 

Rypäle; 100 % Tempranillo 

Alkoholi; 14,5 % 

Väri; syvä tummanpunainen 

Tuoksu; Punaista marjaa ja metsän havuja (tammea) 

Maku; Maku seuraa tuoksua, punaista marjaa ja metsää sekä havuja, voimakkaat tanniinit lopussa 

Tarjoilulämpötila; 16-17 ⁰C 

Ikääntymispotentiaali; 7-9 vuotta 

Kypsytys; 14 kk tammessa 

Ruokasuositus; medium kypsennetty liha 

Vuosi 2014 oli erinonmainen vuosi Dueron alueella- tämä näkyy hyvin iäkkäimmissä köynnöksissä. 

Ledan tarina on alkanut unelmasta 1998. He halusivat löytää vanhoja viiniköynnöksiä pieneltä alueelta Duero 
Valleysta. Alue sijaitsee Valladolid -kylän ja Duero joen läheltä.  

v 2009 kaksi suurinta espanjalaista viinitalo Bodegas Mauro ja Vinedos de la Casa Masaveu liittyivät  Ledaan 
viedäkseen sitä eteenpäin. 

Garcian perhe on vastuussa viininteosta. Eduardo – yksi espanjan lupaavimmista enologeista johtaa heitä. Eduardo 
seuraa isänsä Mariano Garcian jalanjälkiä , hän oli yli 30 vuotta enologina Vega Sicilialla. 

Leda on perehtynyt puhtaasti Tempranillo- lajikkeeseen. 
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14,11/17,50/ 8 436 031 871 081 
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Leda Vinas Viejas 
Vuosikerta; 2014 

Alue; Castilla y Leon (Duero Valley) 

Rypäle; 100% Tempranillo – vanhoista köynnöksistä 

Alkoholi; 14,5 % 

Väri; syvän punainen 

Tuoksu; Tasapainoinen, mineraalinen, mausteita 

Maku; Keski-täyteläinen, marjaisa, elegantti, pyöreä ja pehmeä samalla. Erittäin tasapainoinen, pitkä ja  

maukas loppumaku. 

Tarjoilulämpötila; 16-17 ⁰C 

Ikääntymispotentiaali; 10-15 vuotta 

Kypsytys; 22 kk tammessa 

Ruokasuositus; Uunissa haudutettu pata, lihat kuten lammas. Sopii toki muillekin liharuoille  

Vuosi 2014 oli erinonmainen vuosi Dueron alueella- tämä näkyy hyvin iäkkäimmissä köynnöksissä. 

Ledan tarina on alkanut unelmasta 1998. He halusivat löytää vanhoja viiniköynnöksiä pieneltä alueelta Duero 
Valleysta. Alue sijaitsee Valladolid -kylän ja Duero joen läheltä.  

v 2009 kaksi suurinta espanjalaista viinitalo Bodegas Mauro ja Vinedos de la Casa Masaveu liittyivät  Ledaan 
viedäkseen sitä eteenpäin. 

Garcian perhe on vastuussa viininteosta. Eduardo – yksi espanjan lupaavimmista enologeista johtaa heitä. Eduardo 
seuraa isänsä Mariano Garcian jalanjälkiä , hän oli yli 30 vuotta enologina Vega Sicilialla. 

Leda on perehtynyt puhtaasti Tempranillo- lajikkeeseen. 
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22,91/28,41/ 8 436 031 871 104 
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Fillaboa 
Vuosikerta; 2016 

Alue; D.O. Rias Baixas 

Rypäle; 100 % Albarino 

Alkoholi; 12,5% 

Väri; kirkas, vaalean keltainen 

Tuoksu; Raikas, elegantti, hedelmää kuten mangoa- aromeissa sitrusta ja ananasta. 

Maku; Tasapainoinen, hedelmäinen, hapokas. viini on voimakas, kompleksinen ja persoonallinen. 

Tarjoilulämpötila; 8-10 ⁰C 

Ikääntymispotentiaali; 4 vuotta 

Ruokasuositus; Muikut, vaaleat kalat, salaatit ja buffepöydät 

 

Jo roomalaiset aloittivat viininviljelyä täällä Galiciassa- niin hedelmällistä oli maaperä aivan meren rannalla. 

Riax Baixas tunnetaan tänä päivänä valkoviineistään- niin myös Fillaboa. Fillaboa on moderni viinitalo, joka tuottaa 
moderneja ja elegantteja viinejä, viinejä jotka on tehty nautittaviksi. 

Fillaboa sana tarkoittaa ”hyvä tytär” Galiciassa. Fillaboa on isoin viinitalo ja myös yksi vanhimmista# Property 
Register of Pontevedra”. 

Fillaboa viljelee vain ja ainoastaan Albarino-rypälelajiketta. 
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13,74/17,04/8 425 875 011 012 
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Atlantik 
Vuosikerta; 2016 

Alue; D.O.Rias Baixas 

Rypäle; 100% Albarino 

Alkoholi; 12 % 

Väri; Vaalea vihertävän keltainen 

Tuoksu; Raikas, hedelmäinen, sitrusta, (leikattua ruohoa). 

Maku; Kuiva, erittäin raikas, hapokas, sitruunainen, omena voimakkaimpana hedelmistä. 

Tarjoilulämpötila; 8-10⁰C 

Ikääntymispotentiaali; 2-3 vuotta 

Ruokasuositus; Kesäinen salaatti sekä pikkupurtavat. 

Jo roomalaiset aloittivat viininviljelyä täällä Galiciassa- niin hedelmällistä oli maaperä aivan meren rannalla. 

Riax Baixas tunnetaan tänä päivänä valkoviineistään- niin myös Fillaboa. Fillaboa on moderni viinitalo, joka tuottaa 
moderneja ja elegantteja viinejä, viinejä jotka on tehty nautittaviksi. 

Fillaboa sana tarkoittaa ”hyvä tytär” Galiciassa. Fillaboa on isoin viinitalo ja myös yksi vanhimmista# Property 
Register of Pontevedra”. 

Fillaboa viljelee vain ja ainoastaan Albarino-rypälelajiketta. 
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9,46/11,73/8 425 875 010 015 
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Pagos de Araiz Rosado 
Vuosikerta; 2016 

Alue; D.O. Navarra 

Rypäle; 100% Garnacha 

Alkoholi; 14 % 

Väri; kaunis kevyt mansikanpunainen 

Tuoksu; Makeita punaisia marjoja ja mansikkaa, myös ruusun aromeja 

Maku; Raikas, hedelmäinen, miellyttävä, kevyt lime, mansikka ja makeus tasapainossa happojen kanssa. 

Pitkä jälkimaku- et vain tahdo lopettaa viinin nauttimista. 

Tarjoilulämpötila; 8-10 ⁰C 

Ikääntymispotentiaali; nautitaan nuorena 

Ruokasuositus; Parhaimmillaan picnic, buffet, alkupalat. Sopii myös vaaleat lihat ,kalat ja kasvikset. 

Erittäin monikäyttöinen viini! 

 Viinitilan tarina alkoi kun The Masaveu perhe mietti miten he voisivat yksinkertaisesti tuottaa parasta viiniä joka on 
kaikkien saatavilla. Miksi laadukas ja hyvä maku kuuluu vain muutamalle valitulle.  
 
Luotiin nuorekas, moderni, innovatiivinen Pagos de Araiz. Jos vierailet tilalla voit huomata sekoituksen totuutta ja 
unelmaa, kun tulevaisuus ja menneisyys kohtaavat tämän päivän.  
 
Navarran alue missä viinitalo sijaitsee tunnetaan eritoten Garnacha rypäleestä ja suurin osa alueesta sitä viljeleekin. 
Mutta Pagos de Araiz viljelee myös seuraavia rypälelajikkeita; Tempranillo, Merlot, Graciano ja Cabernet Sauvignon. 
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8,03/9,96/8 437 005 894 006 
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Pagos de Araiz Roble 
Vuosikerta; 2015 

Alue; D.O. Navarra 

Rypäle; Tempranillo, Cabernet Sauvignon ja Graciano 

Alkoholi; 14 % 

Väri; intensiivinen punainen 

Tuoksu; kypsää punaista marjaa, boysenmarjaa ja hieman mausteita 

Maku; Tasapainoinen, hedelmäinen, kevyen tanniininen. 

Viini on raikas ja nautittavissa. 

Tarjoilulämpötila; 18 ⁰C 

Ikääntymispotentiaali; 6 vuotta 

Kypsytys;  6 kk tynnyrissä 

Ruokasuositus; pihvi ja maustevoi 

 
 Viinitilan tarina alkoi kun The Masaveu perhe mietti miten he voisivat yksinkertaisesti tuottaa parasta viiniä joka on 
kaikkien saatavilla. Miksi laadukas ja hyvä maku kuuluu vain muutamalle valitulle.  
 
Luotiin nuorekas, moderni, innovatiivinen Pagos de Araiz. Jos vierailet tilalla voit huomata sekoituksen totuutta ja 
unelmaa, kun tulevaisuus ja menneisyys kohtaavat tämän päivän.  
Navarran alue missä viinitalo sijaitsee tunnetaan eritoten Garnacha rypäleestä ja suurin osa alueesta sitä viljeleekin. 
Mutta Pagos de Araiz viljelee myös seuraavia rypälelajikkeita; Tempranillo, Merlot, Graciano ja Cabernet Sauvignon. 
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7,83/9,71/8 437 005 894 105 
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Pagos de Araiz Crianza 
Vuosikerta; 2014 

Alue; D.O. Navarra 

Rypäle; Syrah, Tempranillo, Merlot ja Cabernet Sauvignon 

Alkoholi; 14 % 

Väri; ruskeaan taipuva syvä punainen 

Tuoksu; Tasapainoinen, elegantti. Raikkaita punaisia marjoja, villi boysenmarjaa ja karpaloa, vuoriston yrttejä ja 

pippuria 

Maku; Harmoninen ja raikas viini, jossa miellyttävä rakenne ja loistava tasapaino. Tanniinit tasapainottavat 

loppua kohti ja jälkimaussa löytyy hieman mausteita. 

Tarjoilulämpötila; 18 ⁰C 

Ikääntymispotentiaali; 12 vuotta 

Kypsytys; 11 kk tammessa 

Ruokasuositus;  Liha ruoat laidasta laitaan 

 Viinitilan tarina alkoi kun The Masaveu perhe mietti miten he voisivat yksinkertaisesti tuottaa parasta viiniä joka on 
kaikkien saatavilla. Miksi laadukas ja hyvä maku kuuluu vain muutamalle valitulle.  
 
Luotiin nuorekas, moderni, innovatiivinen Pagos de Araiz. Jos vierailet tilalla voit huomata sekoituksen totuutta ja 
unelmaa, kun tulevaisuus ja menneisyys kohtaavat tämän päivän.  
 
Navarran alue missä viinitalo sijaitsee tunnetaan eritoten Garnacha rypäleestä ja suurin osa alueesta sitä viljeleekin. 
Mutta Pagos de Araiz viljelee myös seuraavia rypälelajikkeita; Tempranillo, Merlot, Graciano ja Cabernet Sauvignon. 
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8,92/11,06/8 437 005 894 204 
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Pagos de Araiz Blaneo 
Vuosikerta; 2015 

Alue; D.O. Navarra 

Rypäle; 100 % Syrah 

Alkoholi; 14,5 % 

Väri; intensiivinen sinipunainen, melkein musta 

Tuoksu; pehmeä, täyteläinen, hillomainen, mustaherukkaa, balsamicoa ja mausteita. 

Maku; täyteläinen, tasapainoinen, pehmeä, silkkinen, voimakas, raikas ja luonnollinen. 

Tarjoilulämpötila; 18 ⁰C 

Ikääntymispotentiaali; nautitaan nuorena 

Kypsytys; 10 kk tammessa  

Ruokasuositus;  Grilliruoka 

 
 Viinitilan tarina alkoi kun The Masaveu perhe mietti miten he voisivat yksinkertaisesti tuottaa parasta viiniä joka on 
kaikkien saatavilla. Miksi laadukas ja hyvä maku kuuluu vain muutamalle valitulle.  
 
Luotiin nuorekas, moderni, innovatiivinen Pagos de Araiz. Jos vierailet tilalla voit huomata sekoituksen totuutta ja 
unelmaa, kun tulevaisuus ja menneisyys kohtaavat tämän päivän.  
 
Navarran alue missä viinitalo sijaitsee tunnetaan eritoten Garnacha rypäleestä ja suurin osa alueesta sitä viljeleekin. 
Mutta Pagos de Araiz viljelee myös seuraavia rypälelajikkeita; Tempranillo, Merlot, Graciano ja Cabernet Sauvignon. 
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14,48/17,96/8 437 005 894 600 
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Pagos de Araiz Joven 
Vuosikerta; 2015 

Alue; D.O.Navarra 

Rypäle; 75 % Tempranillo, 18 % Garnacha, 5 % Cabernet-Sauvignon, 2 % muut 

Alkoholi; 13,5 % 

Väri; punasinertävä 

Tuoksu; punaista marjaa, kirsikkaa ja vadelmaa jossa himpun verran lakritsia. 

Maku; miellyttävä raikasta marjaa ja marjan makeutta, leikittelevä. 

Tarjoilulämpötila; 18 ⁰C 

Ikääntymispotentiaali; Nautitaan nuorena 

Ruokasuositus; Pasta, Pizza, Alkupalat, Buffet 

 
 Viinitilan tarina alkoi kun The Masaveu perhe mietti miten he voisivat yksinkertaisesti tuottaa parasta viiniä joka on 
kaikkien saatavilla. Miksi laadukas ja hyvä maku kuuluu vain muutamalle valitulle.  
 
Luotiin nuorekas, moderni, innovatiivinen Pagos de Araiz. Jos vierailet tilalla voit huomata sekoituksen totuutta ja 
unelmaa, kun tulevaisuus ja menneisyys kohtaavat tämän päivän.  
 
Navarran alue missä viinitalo sijaitsee tunnetaan eritoten Garnacha rypäleestä ja suurin osa alueesta sitä viljeleekin. 
Mutta Pagos de Araiz viljelee myös seuraavia rypälelajikkeita; Tempranillo, Merlot, Graciano ja Cabernet Sauvignon. 
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6,92/8,58/8 437 005 894 501 
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Grüner Veltliner Urban 2016 BIO 
Vuosikerta; 2016 

Alue; Kremstal 

Rypäle; 100 % Grüner Veltliner 

Alkoholi; 11,9 % 

Väri; kevyen keltainen 

Tuoksu; miellyttävän tasapainoinen, greippiä ja limeä 

Maku; Kuiva, erittäin raikas, hapokas, sitruunainen, omena voimakkaimpana hedelmistä. 

Tarjoilulämpötila; 8-10⁰C 

Ikääntymispotentiaali; 2-3 vuotta 

Ruokasuositus; Perus liharuoille, kevyille alkuruoille, kevyille uuniruoille, napostelulautaselle 

 

 

Itävallassa Kremstal -alueella Tonava joen varrella suhteellisen viileässä ja kosteassa ilmanalassa valmistuvat Stagård 
bio-viinit. 

Biologisuus on muutakin kuin sanahelinää. Tilalla kasvatetaan köynnökset ja rypäleet biologisesti ilman kemikaaleja , 
mutta myös kellarissa annetaan viinin valmistua itsestään. 
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Character 

Green-yellow with crystalline clarity. Aromas of yellow apple and pear with hints tobacco and spice in the nose. Soft 

flavours of grapefruit and lime in the finish. 

 

  

Terroir 
The vines grow in terraced vineyards and in the plain.  Primary rock and loamy soil. 

Serving Suggestion 
Serve with everyday fare, light starters and baked dishes. Approximate lifespan: 2 years.  

Analytical Values 
Alcohol: 11,6 %Vol   accidity: 5,7‰   Residual Sugar: 4,8 g/ 

10,51/13,03/ 9 120 039 644 998 
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Riesling Urban 2016 BIO 
Vuosikerta; 2016 

Alue; Kremstal 

Rypäle; 100 % Riesling 

Alkoholi; 11,5 % 

Väri; Vaalea keltainen 

Tuoksu; Raikas, hedelmäinen, tasapainoinen 

Maku; Raikas, hapokas, pirteä, aprikoosia. 

Tarjoilulämpötila; 8-10⁰C 

Ikääntymispotentiaali; 2-3 vuotta 

Ruokasuositus; Häihin, buffa-viini, juhliin. Kevyet kalaruoat ja linnut. 

Itävallassa Kremstal -alueella Tonava joen varrella suhteellisen viileässä ja kosteassa ilmanalassa valmistuvat Stagård 

bio-viinit. 

Biologisuus on muutakin kuin sanahelinää. Tilalla kasvatetaan köynnökset ja rypäleet biologisesti ilman kemikaaleja , 

mutta myös kellarissa annetaan viinin valmistua itsestään. 
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Character AT- BIO-402  

Fresh vineyard peach and apricote in the bouquet. Juicy stone fruit and delicate citrus notes on the palette, light and 
racy.   

 

Analytical Values 

Alcohol: 11,7 %Vol   Accidity: 7,6 ‰   Residual Sugar: 3,4g/l    

Terroir 

Cultivated in terraced vineyards and patches in the plain. Gravel and slightly loamy soils.  

Serving Suggestion 

Serve with fish dishes, soups, poultry, dried ham, salads and vegetarian dishes. Approximate lifespan: 3 years. 

Awards 

10,51/13,03/ 9 120 039 645 315 
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Grüner Veltliner HANDWERK 2016 BIO 
Vuosikerta; 2016 

Alue; Kremstal 

Rypäle; 100% Grüner Veltliner 

Alkoholi; 12,5 % 

Väri; kullan keltainen 

Tuoksu; Täyteläinen, mausteinen ja leveä 

Maku; täyteläinen, tasapainoinen, leveä , mausteinen, mineraalinen, maukas. 

Tarjoilulämpötila; 8-10⁰C 

Ikääntymispotentiaali; 3-4 vuotta 

Ruokasuositus; Grillattu kala – vaalea liha, alkuruoille, Blinille, Maukkaille salaateille, aasialaiselle ruoalle 

Itävallassa Kremstal -alueella Tonava joen varrella suhteellisen viileässä ja kosteassa ilmanalassa valmistuvat Stagård 
bio-viinit. 

Biologisuus on muutakin kuin sanahelinää. Tilalla kasvatetaan köynnökset ja rypäleet biologisesti ilman kemikaaleja , 
mutta myös kellarissa annetaan viinin valmistua itsestään. 
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Character 

Golden straw yellow, fruity and open in the nose, flavours of fresh ripe green apples with hints of citrus fruit and wild 

flowers. Juicy and round with an elegant structure, soft notes of pineapple and grapefruit, well integrated acitidy, finishes 

with a light touch of tropical fruit. 

 

Analytical Values 

Alcohol: 12,5 % vol   Acidity: 5,2 ‰  Residual Sugar: 2,8g/l   

Terroir 

The grapes are selected from the south side mountain- and terraced vineyards of Danzern & Pitschental - 

Großlage Pfaffenberg. The soil is mineralic and rich in limestone. 

 Serving Suggestion 

Accompanying any dish, this wine is great with grilled fish, light starters, salads, baked dishes and pasta dishes. 

Approximate lifespan: 4 years.   

12,37/15,34/ 9 120 039 645 360    
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Riesling HANDWERK  2016 
Vuosikerta; 2016 

Alue; Kremstal 

Rypäle; 100 % Riesling 

Alkoholi; 12,7 % 

Väri; Vaalea keltainen 

Tuoksu; Raikashapokkuus, hedelmäinen 

Maku; Kuiva, tasapainoinen, elegantti, harmoninen, toki hapokas ja hedelmäinen 

Tarjoilulämpötila; 8-10⁰C 

Ikääntymispotentiaali; 2-3 v 

Ruokasuositus; Grillattu kala, linnut, salaatit, kasvis- ja rapuruoat 

Itävallassa Kremstal -alueella Tonava joen varrella suhteellisen viileässä ja kosteassa ilmanalassa valmistuvat Stagård 

bio-viinit. 

Biologisuus on muutakin kuin sanahelinää. Tilalla kasvatetaan köynnökset ja rypäleet biologisesti ilman kemikaaleja , 

mutta myös kellarissa annetaan viinin valmistua itsestään. 
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Character 

Mild aromas of stone fruit with hints of apricot lead into herbal notes. Elegant bouquet, ripe fruit, pleasant sweetness, 

finishes with a light hint of lemon. 

   

 

Analytical Values 

Alcohol: 12,7 % vol   Acidity: 7,3 ‰   Residual Sugar: 5,3 g/l 

Terroir  
The grapes selected for this Riesling come from a mountain vineyard, situated 350 metres above mean sea level. Barren 

granite soil and the extraordinary exposure of the vineyard create features such as classic fruit and minerality in the 

wine. 

Serving Suggestion 

A wonderful and versatile food companion! Perfect with grilled fish dishes, gratines, poultry, salads and vegetarian 

dishes. Approximate lifespan: until 2015.  

13,61/16,88/ 9 120 039 645 391    
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Weissburgunder HANDWERK BIO 2016 
Vuosikerta; 2016 

Alue; Kremstal 

Rypäle; 100 %  Weissburgunder ( = Pinot Blanc) 

Alkoholi; 12,8 % 

Väri; Vaalea keltainen 

Tuoksu; Voimakas, vaaleita kukkia, persikkaa, hieman mantelia. 

Maku; Tasapainoinen, lempeä, pitkä, mausteinen. 

Tarjoilulämpötila; 8-10⁰C 

Ikääntymispotentiaali; 3-4 vuotta 

Ruokasuositus; Parsalle, grillatulle vaalealle lihalle- kevyille alkuruoille, jopa pastalle 

Itävallassa Kremstal -alueella Tonava joen varrella suhteellisen viileässä ja kosteassa ilmanalassa valmistuvat Stagård 

bio-viinit. 

Biologisuus on muutakin kuin sanahelinää. Tilalla kasvatetaan köynnökset ja rypäleet biologisesti ilman kemikaaleja , 

mutta myös kellarissa annetaan viinin valmistua itsestään. 
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Weissburgunder HANDWERK BIO 2016 

 

 

Character 

White petals and white peach. Almonds and quinces. Fresh and precise. Tender and restrained. Asparagous and 
sushi. In short: a wine for the sunny season. 

 

 

Analytical Values 

Alcohol: 12,8% Vol   Accidity: 4,7 ‰  Sugar: 3,7 g/l    

Terroir 

Not every grape variety grows everywhere the same way. Riesling prefers schist, Veltliner likes gneiss and loess, the 
best Chardonnays grow on lime. Weissburgunder  feels comfortable on loess & clay which support his classic soft, 
creamy and baroque texture. This soil-structure can be found on the slopes of the Goldberg where hard rock slowly 
level-off into the valley. 

Serving Suggestion 

Cheese, Asian cuisine, Asparagous and sushi and a universal dinner wine 

13,61/16,88/9 120 089 645 421 
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Grüner Veltliner D.U. 2015 
Vuosikerta; 2015 

Alue; Kremstal 

Rypäle; 100 % Grüner Veltliner 

Alkoholi; 13 % 

Väri; oljen keltainen 

Tuoksu; tyylikäs, tasapainoinen, kuivattuja yrttejä, salviaa, lakritsia, tuoretta raastettua omenaa 

Maku; Täyteläinen, tasapainoinen, harmoninen, pehmeä, mausteinen, moniulotteinen. 

Tarjoilulämpötila; 8-10⁰C 

Ikääntymispotentiaali; pitkä ikäinen 

Ruokasuositus; nautittavaksi sellaisenaan, itävaltalaisen ja kansainvälisen keittiöön ruoille. Moniottelija. 

Itävallassa Kremstal -alueella Tonava joen varrella suhteellisen viileässä ja kosteassa ilmanalassa valmistuvat Stagård 

bio-viinit. 

Biologisuus on muutakin kuin sanahelinää. Tilalla kasvatetaan köynnökset ja rypäleet biologisesti ilman kemikaaleja , 

mutta myös kellarissa annetaan viinin valmistua itsestään. 
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Grüner Veltliner D.U. 2015 

 

 

AT- BIO-402 

Character 

We dedicate the last day of harvest to this wine. After the spontaneous fermentation in 

stainless steel tanks, the wine has spent 25 months without sulfit in oak barrel.. Aromas of 

dried herbs, sage, liquorice and finely grated, ripened apples. A nose of spruce-like forest 

is very typical for this wine. Compact palette, powerful, impressive minerality and acidity 

balance the wine to perfection. Decanting unfolds the beautiful bouquet of the wine.   

 

Analytical Values 

Alcohol: 13 % vol    Acidity: 4,1 ‰   Residual Sugar: 1 g/l    Harvest Sugar:  22° 

Terroir 

The mountain of Goldberg is not very steep, but close to 300 metres high. The granite-rich 

residual soil covered in a layer of sandy 'braunerde' together with the full access of the 

evening sun give this wine its character. Solely the supreme grapes are selected for this 

wine.    

Serving Suggestion 

This elegant and sophisticated wine goes well with fine and festive Austrian or international 

cousines. Approximate lifespan: minimum until 2025. 

  
19,32/23,95/9 120 039 645 ___ 
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Prosecco Spumante DOC Extra Dry 
Alue; Veneto 

Rypäle; Glera 

Alkoholi; 11,5 %  

Väri; vaalea oljenkeltainen 

Tuoksu; hedelmäinen, omenaa, banaania ja persikkaa, lisänä persikkaa 

Maku; hieman makea- mutta ei sokerinen, raikas, miellyttävät 

Tarjoilulämpötila; 8-10 ⁰C 

 Jälkisokeri; 17 g/l 

Hapot; 8,2 g/l 

Ruokasuositus; Aperitiiviksi, kevyiden alkuruokien kanssa ja illan päätteeksi 

Andrea Biasiotton tila sijaitsee Venetossa, pohjoisessa Italiassa. Talo on perheyritys neljännessä polvessa. 

Luigi – perustajan lapsenlapsi laittoi intohimonsa viineihin  tehden suuren työn muuttaen perusviinin 
korkealaatuiseksi.  Nykyisin 25 ha tilalla tehdään kuohuviiniä, valko- ja punaviiniä. 

Luigin jalanjäljissä taloa hoitaa nykyään hänen poikansa Andrea ja tyttärensä Tatiana. Nyt perheen ideologia on 
seurata prosessia tarkasti sekaantumatta siihen koko ajan jatkaakseen tuotteiden korkeaa laatua.  

 

 



 
 

Tuoteluetteloon 

44 

 

10,02/12,42/8 425 875 010 015 

 


