
Veguin de Murua Gran Reserva 

Vuosikerta; 2006 

Alue;  D.O.Ca Rioja 

Rypäle; 93% Tempranillo, 5 % Graciano, 2% Mazuelo 

Alkoholi; 14 % 

Väri; rusehtava 

Tuoksu; Elegantti ja intensiivinen, vihreää parsaa,  luumua ,  himppu suklaata ja mausteita. 

Maku; Tasapainoinen, raikas, elegantti ja pyöreä kokonaisuus. Tanniinit ovat täysin silkkiset. Punainen marja 

löytyy ja jopa hieman tupakkaa. Jälkimaku pitkä intensiivinen, lämmin ja miellyttävä. 

Tarjoilulämpötila; 17-18 ⁰C, suositellaan dekantointia antamaan viinille aikaa hengittää 

Ikääntymispotentiaali; 14 vuotta 

Kypsytys; 24 kk tammessa 

Ruokasuositus; liha- kuten peura, karitsa, hevonen 

Murua sijaitsee Riojan pohjois-osassa. Elciegon ja Laguardian välissä. 

Murua on kuulunut Masaveu perheelle 1974 vuodesta lähtien. (Perhe on lähtöisin Barcelonasta jossa ovat tehneet 
viiniä aiemmin.) 

Heidän kaikki viinitilan 110ha viljelyksiä sijaitsee Riojan Alavesa alueella, tuottaen pääosin Reserva ja Gran Reserva 
viinejä. Osa heidän köynnöksistään ovat jopa 60 vuotta vanhoja. Tästä syystä Murua valmistaa klassisia ja elegantteja 
viinejä jotka edustavat alueen persoonallisuutta. 

Alusta lähtien Murua on päättänyt valmistaa vain korkean laatuluokan viinejä ja vain omista köynnöksistään.  



21,59/26,77/8 430 981 013 416 


